Collectie

Groene peper aioli, amarant & grissini

“Crisp"” jonge bospeen brandade & boekweit
Marigold eitje “ravigote van zomergroen”

“Krop sla” edelgist, plankton mayonaise & amandelen

Collectie "Helios"

Groenteboeket “Zomereditie” ©

Heldere tomaat, witte aardbei & Nederlandse wasabi
Honingraat, platte kaas & zwarte olijf

Celtuce & courgettebloem
Belgische saffraan & blanke botersaus

Intermezzo

Parmentier van hooikaas met Szechuan uit de Romeinse
vleugel

Sorbet van krieken

Zomerse ravioli
Gebrande aubergine & ricotta
Zeeuwse zilte plantenboter

Artisjok “geroosterd”
Sjalot, raapjes & jonge kriel
"Vette jus” met zwarte truffel & oude sherryazijn

Kazen van kaasmeester Van Tricht
Selectie van vijf kazen uit Nederland & Belgié

Biscuit met framboos & tomaat
Créme chiboust & ijs van dragon

4-gangen (zonder# & )
5-gangen (zonder )
6-gangen

ZOMER 2025
HELIOS



Collectie

Groene peper aioli, amarant & grissini
“Crisp"” brandade & gerookte snoek kuit
Oester ijzerkruid & zolderspek

Zeeuwse mosseltjes “Deluxe”

Collectie "Helios"

Groenteboeket “Zomereditie” ©

Heldere tomaat, witte aardbei & Nederlandse wasabi
Honingraat, platte kaas & zwarte olijf

Beekridder gepekeld & gekonfijt
Buik als spek & Sauce Vin Jaune

Intermezzo
Huzarensalade van kalfszwezerik & kalfstong
Kaviaar Daurenki® Tsar Impérial™ van Petrossian Parijs

Pladijs, artisjok & inktvis
Garnaaltjes & Noordzee consommé

Ossenhaas van Meesterslager ter Weele
Beurre Montpellier, “Vette jus” Bordelaise & warmoes

Kazen van kaasmeester Van Tricht
Selectie van vijf kazen uit Nederland & Belgié

Biscuit met framboos & tomaat
Créme chiboust & ijs van dragon

4-gangen (zonder# & )
5-gangen (zonder )
6-gangen
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A LA CARTE

Collectie ""Helios" 45
Groenteboeket “Zomereditie” ©

Heldere tomaat, witte aardbei & Nederlandse wasabi
Honingraat, platte kaas & zwarte olijf

Eendenlever “Lucullus” 65
Romaine sla, tartaar van langoustine &
Kaviaar Daurenki® Tsar Impérial™ van Petrossian Parijs

Tartaar van Slagerij Van Beek, Kanaalstraat 45
Paardentartaar met Mirasol peper & sour corn

Beekridder gepekeld & gekonfijt 45
Buik als spek & Sauce Vin Jaune

Gepocheerde zeetong 55
Grijze garnaaltjes, aardappel & karnemelk

Artisjok “geroosterd” 50
Sjalot, raapjes & jonge kriel
"Vette jus” met zwarte truffel & oude sherryazijn

Ossenhaas van meesterslager Ter Weele 55
Beurre Montpellier, “"Vette jus” Bordelaise & warmoes

Kreeftenstaart “en cocotte luttée” 65
Vijgenblad, gecorseerde bisque met anijs & citrus

Kazen van kaasmeester Van Tricht 18
Selectie van vijf kazen uit Nederland & Belgié

Biscuit met framboos & tomaat 18
Biscuit met framboos & tomaat

Café Glacé klassiek geserveerd 15
The Village Utrecht cold-brew koffie
& creme Chantilly
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